Speiseplan vom 02.12.2024

bis zum

08.12.2024

Zusatzstoffe 4
Allergene a,.g,j,al a,c.g.ial a jal a,c0.ij.al a,c i jal a,c, i, al
. - Frikadellen dazu Kartoffelsuppe mit | Schweinegulasch Sgelachsﬂlet mit Pute_nschmtzel n
. Griel3brei mit . . . N Krauterrahmsauce Thymianrahmsauce
Mittagessen . Rahmwirsing und Wirstchen und mit Spatzle und Gulaschsuppe
Mandarinen N N dazu Salzkartoffeln dazu Kartoffelecken
Salzkartoffeln Gemuse Karottengemdise N
und Salat und Gemuse
Zusatzstoffe 1,4 4 1,4 1,4
Allergene ag,al 12,a,a1,52,0.3,i a,cg.ial acfaiilal a,d,gjal a3,a,alcii ac.glal
Gebackener Fingerméhrchen in | Bratkartoffeln mit Butternudeln mit Pfannengemuise mit Spiegelei auf
. . I, . : Kartoffelecken und
Vegetarisch Camembert mit | Kréutersahnesauce | Champignons dazu | Bratensauce und Butterkartoffeln und Rahmspinat dazu Rahmaemiise
Salat dazu Salzkartoffeln Blattsalat Apfelmus Salat Salzkartoffeln 9
Zusatzstoffe 4 1,4 1,4
Allergene ag.al a,c,a,ihi, a,cg.ial C, 0.0 a,j,al a4 aijal a i, al, a4
Nachspeise Fruchtdessert Obst vom Markt Apfelgtrudel mit | GrieRbrei m.'t Zucker Quark mit Friichten Vanillejoghurt Karamellpudding
Vanillesauce und Zimt
Zusatzstoffe
Allergene 52,9 ag o} g acgal g
Abendessen | Restaurationsteller Schinkenwurst mit Ochsenmaulsalat Salamiteller mit Ké&sevariation mit Bauernvesper mit Kalter Braten mit
Mixed Pickles Schmelzkaseecke gekochtem Ei Kartoffelsalat RemouladensoRle
Zusatzstoffe 1 12,529
Allergene a,0,j,k al, a2 a3, a4,6,dj a, g,k al, a2 a3, a4 a,c, g,k al, a2 a3, a4 a, g,k al, a2 a3, a4 a, g, h,jk al, a2, a3, a4, h7 a,g,j,kal, a2 a3, a4,6,d,

a,cgijkal, a2, a3, a4

%

Anderungen vorbehalten!

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148

Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz,

Guten Appetit

Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das Vegetarische Gericht weﬁf:

!' R




